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Παραγωγός:

ΚΤΗΜΑ ΜΕΡΚΟΥΡΗ Α.Ε., Κορακοχώρι Ηλείας, 271 00, Ελλάς 
Τηλ. No: +30 26210 41601, Fax No: +30 26210 41901,  
e-mail: mercouri@otenet.gr, website: www.mercouri.gr

Ποικιλιακή σύνθεση:	� 80% Refosco dal penducolo rosso, 20% Μαυροδάφνη

Τόπος παραγωγής: 	� Οι ιδιόκτητοι αµπελώνες του Κτήµατος Μερκούρη, στο 
Κορακοχώρι Ηλείας στη ∆υτική Πελοπόννησο

Μέθοδος παραγωγής: 	� Κλασσική ερυθρή οινοποίηση µε επιλεγµένες ζύµες και 
έλεγχο της θερµοκρασίας

Παραγωγή 2012:	 4.900 φιάλες 

Χρώμα:	 Βαθύ κόκκινο

Αρώματα:	� Κόκκινων φρούτων µε νότες σοκολάτας, ώριµου 
δαµάσκηνου, καπνού και δέρµατος αρµονικά δεµένα µε τα 
αρώµατα βανίλιας και κανέλλας του βαρελιού 

Αρμονικά εδέσματα:	� Ψητά κρέατα, λευκά και κόκκινα, εντράδες, κυνήγι και 
σκληρά τυριά

Χημική ανάλυση:	� Αλκοολικός τίτλος	:	 14,0 % vol.     
pH	 : 3,76
Ολική οξύτητα	 :	 5,0 g/l     
Σάκχαρα	 : 2,7 g/l

Διάρκεια ωρίμανσης:	� 18 µήνες σε Γαλλικά δρύινα βαρέλια

Δυνατότητα παλαίωσης:	 Περισσότερο από 10 χρόνια

Οργανισμός πιστοποίησης:	 Cmi

Πρόσφατες διακρίσεις:	 2011

	 • �∆.Δ.Ο. CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN, Γαλλία
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2003: Χρυσό

	 2010

	 • ��∆.Δ.Ο.  ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Χρυσό

	 • ��∆.Δ.Ο. CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE, Ιταλία
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2006: Diploma di Gran 
Menzione

	 • ��∆.Δ.Ο. CONCOURS MONDIAL, Βέλγιο
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Ασηµένιο

	 2009

	 • ��∆.Δ.Ο.  ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Ασηµένιο

	 • ��∆.Δ.Ο. CONCOURS MONDIAL, Βέλγιο
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Ασηµένιο

	 • ��∆.Δ.Ο. CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE, Ιταλία
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Gran Menzione

	 • �BPABEIA GOURMET, Ελλάδα
"Κτήµα Μερκούρη Cava" 2004: Κρασί της Χρονιάς

Συσκευασία:	 Φιάλη 750 ml

	

ΠΑΛΑΙΟΙ ΤΡΥΓΟΙ:	 2010, 2009, 2007, 2006, 2004, 2003

 ΚΤΗΜΑ ΜΕΡΚΟΥΡΗ “CAVA”
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Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη “Λετρίνοι”


